
AGOTADO

Nueva producción Diciembre 2023

Limited Edition
SINGLE BARRELS 2019

Ensamblaje único de uvas Carménère, Cabernet Sauvignon y Syrah, con una maduración conrolada en 
barricas de roble Francés. Balanceado y generoso en texturas y aromas, con un sabor mineral que viene de la 

tierra de los valles del norte de Chile.

1.150
BOTELLAS

UVAS: Carménère 42%, Cabernet Sauvignon 31%, Syrah 27%

COSECHA: 2019

ALCOHOL: 14,5% v/v

pH: 3,61

ACIDEZ TOTAL: 4,07 g/L

AZÚCAR RESIDUAL: 2,12 g/L

MARIDAJE: Carne de res, cerdo, charcutería y quesos maduros.
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TOTAL: XXXXX

GRAPES: Carménère 42%, Cabernet Sauvignon 31%, Syrah 27%

HARVEST: 2019

ALCOHOL: 14,5% v/v

pH: 3,61

TOTAL ACIDITY: 4,07 g/L

RESIDUAL SUGAR: 2,12 g/L

SERVICE AND PAIRING: Thin cuts of beef, pork, sausages and mature cheeses.


